
Heiße Getränke
kaffee iM becHer 3,50

espresso 2,70

espresso doppelt 3,90

cappuccino 4,30

MilcHkaffee 4,70

latte MaccHiato 4,70

caraMel MaccHiato 4,90

scHokolade  4,30

scHokolade Mit saHne 4,80

luMuMba 7,50

pHarisäer 7,50

tee verschiedene Sorten 3,90

alle kaffeespezialitäten wahlweise  
auch mit Hafermilch + 0,50

Alkoholfreie Getränke
coca cola  0,33 l 3,90

fanta, sprite, cola zero, Mezzo  0,33 l 3,90

proviant bio liMo 0,33 l 4,20 
Rhabarber, Orange, Zitrone, ingwer Zitrone

proviant bio scHorle 0,33 l 4,20 
Apfel, Kirsche-Granatapfel, Maracuja-Orange

Granini Apfel- oder Orangensaft  0,2 l 3,70

tHoMas Henry tonic water  0,2 l 3,70

tHoMas Henry bitter leMon  0,2 l 3,70

tHoMas Henry GinGer ale  0,2 l 3,70

wasser laut oder leise  0,25 l 3,20 
 0,75 l 6,90

Bier vom Fass
flensburGer edles Helles  0,4 l  4,90
flensburGer Dunkel  0,4 l 4,90
radler  0,4 l 4,90

F laschenbiere
paulaner weizen  0,5 l 5,70
paulaner weizen alkoholfrei  0,5 l 5,70
flensburGer pils  0,33 l 4,20
flensburGer pils alkoholfrei  0,33 l 4,20
flensburGer radler alkoholfrei  0,33 l 4,20

Longdrinks
aperol spritz  0,2 l 8,70
aperol Maracuja spritz  0,2 l 8,70
liMoncello spritz 0,2 l 8,70
wildberry lillet 0,2 l 8,90
Havana cola (7 Jahre)    9,50
Gin sul tonic  9,70
Hendrick‘s Gin tonic  9,70
wodka leMon   8,90
caMpari Mit oranGensaft  7,20
jack daniel‘s cola  9,50

Cocktails
piña colada  0,2 l 10,90
Mojito 0,2 l 10,90
sex on tHe beacH 0,2 l 10,90
swiMMinG pool 0,2 l 10,90
ipaneMa (alkoholfrei)   0,2 l 7,90

Weinkarte
weissweine
GrauburGunder „von Melle“  0,2 l      6,90 
leicht, animierend, ausgewogen

sauviGnon blanc cHâteau pierrail 0,2 l      7,90 
besticht durch Leichtigkeit und Frische 0,75 l  24,50

GrauburGunder „feldstärke“  0,2 l 7,20 
alexander Gysler, rHeinHessen 0,75 l  23,50 
vielschichtiges Bouquet, Demeter-Anbau   

rieslinG peter reGnery, Mosel 0,2 l 7,50 
großartiger Riesling mit feiner note 0,75 l  23,90

weinscHorle 0,2 l 5,90

roséweine
GrenacHe rosé „von Melle“  0,2 l 6,90 
südfrankreicH  
feinfruchtig, betont trocken  

MuskattrollinGer rosé,   0,2 l  7,50 
HäusserMann, württeMberG 0,75 l  23,90 
intensiver Muskatduft, außergewöhnlich 

rotweine
rioja teMpranillo  0,2 l 7,40 
raMon bilbao crianza 0,75 l   22,90 
angenehm samtig mit einer dezenten Holznote   

Merlot  0,2 l 7,20 
doMaine de valensac, südfrankreicH  0,75 l 22,50 
sehr samtig und harmonisch  

priMitivo „tre stelle“  0,2 l 7,40 
luccarelli, apulien 0,75 l  22,90 
tiefdunkle Farbe, satte Frucht, kraftvoll 

HiER GEHT´S Zu unSEREn SPEiSEn

Prosecco 
scavi & ray frizzante Piccolo   7,90
 0,75 l  19,80
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Spirituosen
saMbuca  2 cl   3,50 
 4 cl   5,20
raMazzotti auf eis 4 cl   5,80
baileys auf eis 4 cl   5,80
HelbinG  2 cl   3,50 
 4 cl   5,20
wodka 2 cl   3,50 
 4 cl   5,20
jäGerMeister  2 cl   3,50 
 4 cl   5,20
obstbrand 4 cl   6,20
aQuavit 4 cl   6,20

Weitere besondere Spezialitäten finden Sie auf 
unserer weinkarte.  

Wir beraten Sie hierzu auch gerne persönlich.

bitte Geben sie iHre bestellunG aM tresen auf.

Getränke

Tipp

Wichtig



Hauptspeisen
Holsteiner Matjesfilets nacH Hausfrauen art  18,90
mit Äpfeln und Zwiebeln in feiner Sahnesauce und  
leckeren Bratkartoffeln frisch aus der Pfanne

GaMbaspfanne Mit pikanter cHorizo  23,90 
in einer gusseisernen Pfanne serviert, gereicht mit leckerem 
Grillgemüse, Kirschtomaten und Basmati-Reis

traveMünder fiscHsuppe  14,90 
reichlich Einlage mit Gambas, Fisch, Gemüse und einem  
Klecks Schmand, dazu reichen wir Knoblauchbaguette                     

norddeutscHer backfiscH – selbstGeMacHt – 19,90 
in Bierteig gebacken mit hausgemachter Remouladensauce  
und leckeren Pommes

lacHsfilet  22,90 
auf der Hautseite gebraten mit leckeren Bratkartoffeln 
aus der Pfanne, Mango-Chili-Chutney und frischem Grillgemüse

kross Gebratenes rotbarscHfilet  19,90 
serviert mit leckeren Bratkartoffeln und  
frischer Remouladensauce

Gebratenes dorscHfilet  2 1 ,50 
dazu servieren wir leckere frischgebratene Bratkartoffeln 
aus der Pfanne und Senfsauce

Gebratenes zanderfilet  23,90 
auf Karotten-Gurken-Gemüse, dazu Sesam, mit Hollandaise  
und leckeren Bratkartoffeln aus der Pfanne

sauer einGeleGte bratHerinGe  18,90 
mit Zwiebeln, Remouladensauce und leckeren  
Bratkartoffeln aus der Pfanne

oriGinal traveMünder pannfiscH  21,90 
mit hausgemachter Senfsauce, dazu servieren wir leckeres 
Grillgemüse und Bratkartoffeln aus der Pfanne

currywurst  14,90 
mit selbstgemachter fruchtiger Currysauce und  
frischen Pommes

scHnitzel wiener art 18,90 
panierter Schweinerücken, dazu reichen wir frische Pommes  
und einen gemischten Salat mit leckerem Dressing

scHnitzel HaMburGer art  19,90 
klassisch mit Spiegelei, dazu reichen wir frische Pommes  
und einen gemischten Salat mit leckerem Dressing

scHnitzel jäGer art  21,50 
mit hausgemachter Champignon-Rahmsauce, dazu reichen 
wir frische Pommes und einen gemischten Salat mit leckerem 
Dressing

cHeeseburGer 17,90 
mit zerlaufenem Cheddarkäse, frischer Tomate, Zwiebeln, 
knackigem Salat und Burgersauce, dazu reichen wir Pommes 

bbQ-burGer 18,90 
mit knusprigem Bacon, frischer Tomate, Zwiebeln, knackigem 
Salat und herzhafter BBQ-Sauce, dazu reichen wir Pommes

Ofenkartoffeln
ofenkartoffel mit Sour Creme  8,90
Alle Ofenkartoffeln auch mit  
 Hähnchen + 5,00 
 Matjes  + 6,00 
 Räucherlachs  + 7,00 
 Gambas + 10,00

Kleine Gerichte
GeMiscHter beilaGensalat 7,40
frischer knackiger Salat mit leckerem Hausdressing

Marinierter scHafskäse  13,90 
gebacken mit leckeren Kirschtomaten, Oliven, Peperoni, 
Knoblauch und Kräutern, dazu reichen wir Knoblauchbaguette

Garnelen iM knusperteiG 11,50 
serviert mit Salatbeilage, Sweet-Chili-Sauce und  
frischem Baguette

calaMari iM bierteiG 9,90 
gebacken, dazu reichen wir hausgemachte Knoblauchsauce 
und frisches Baguette 

Extras
ketcHup oder Mayonnaise  0,60
knoblaucHsauce oder reMoulade 2,00
sour creMe  2,50
Hollandaise  3,50
portion bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 5,00
portion reis 3,80
knoblaucHbaGuette 4,50
ManGo-cHili cHutney 2,90
GrillGeMüse 5,50

HiER GEHT´S Zu unSEREn GETRÄnKEn

Bowls 
GaMbas-bowl 22,90
frisch gebratene Gambas, Basmati-Reis, Möhren, Avocado, 
Gurke, Kichererbsen, Knoblauch und leckerem Hausdressing

teriyaki-lacHs-bowl  20,90 
marinierter & gebratener Lachs, Basmati-Reis, Kirschtomaten, 
Edamame Bohnen, Avocado, Pak Choi, Limetten mit leckerer 
Teriyakisauce und hausgemachtem Dressing

tofu-bowl  18,90 
geräucherter Tofu, Basmati-Reis, Apfel, Limette, Möhren, 
Edamame Bohnen, Kichererbsen und leckerem Hausdressing

cHicken-bowl 19,90
Hähnchenfilet, Basmati-Reis, Kirschtomaten, Mais, rote 
Zwiebeln, Limetten mit frischem Basilikum und Hausdressing

all unsere zutaten sind stets frisch zubereitet & kommen, wenn  
möglich, aus der region, um unsere einheimischen Bauern zu  

unterstützen & unseren CO2- Abdruck zu vermindern. 
Bei all unseren Gerichten kann es zu Kreuzkombinationen kommen,  

sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie uns bitte an.

Liebe Gäste, zusätzlich zu unserer Speisekarte bieten  

wir auch wöcHentlicHe spezialitäten an.

Speisen

info
Tipp

bitte Geben sie iHre bestellunG 
aM tresen auf.

Desserts 
friscHe wecHselnde desserts

HausGeMacHte leckere kucHen & torten
scHokoladenkücHlein   7,90 
mit flüssigem Kern und Früchten der Saison

Kinderkarte
nudeln Mit toMatensauce  8,50
kinderscHnitzel mit frischen Pommes und Salat 10,90

kinderbackfiscH – selbstGeMacHt –  10,90 
Backfisch mit frischen Pommes und Salat
portion poMMes  4,50

Pasta
pasta Mit basilikuM-pesto 
mit Kirschtomaten, Rucola und frisch geriebenem Parmesan
 vegetarisch 12,90

pasta Mit toMaten-saHne-sauce  
Kirschtomaten und frisch geriebenem Parmesan

 vegetarisch 10,90

pasta al funGHi 
mit hausgemachter Champignon-Rahmsauce

 vegetarisch 11,90

alle pastaGericHte aucH Mit:  
 Hähnchen + 5,00 
 gebratenem Lachs + 7,00 
 Gambas + 10,00


