
Hauptspeisen
Holsteiner Matjesfilets nach Hausfrauen Art 	 18,90
mit Äpfeln und Zwiebeln und leckeren Bratkartoffeln*  
frisch aus der Pfanne

Gambaspfanne 	 23,90 
in einer gusseisernen Pfanne serviert, gereicht mit  
leckeren Oliven, Knoblauch, Kirschtomaten, Olivenöl,  
Chiliflocken und frischem Baguette

Travemünder Fischsuppe	  14,90 
reichlich Einlage mit Gambas, Fisch, Gemüse und einem  
Klecks Schmand, dazu reichen wir Knoblauchbaguette                     

Norddeutscher Backfisch – selbstgemacht –	 19,90 
in Bierteig gebacken mit hausgemachter Remouladensauce  
und leckeren Pommes

Lachsfilet 	 23,90 
auf der Hautseite gebraten mit leckeren Bratkartoffeln* 
aus der Pfanne, Mango-Chili-Chutney und frischem Grillgemüse

gebratenes Rotbarschfilet 	 19,90 
serviert mit leckeren Bratkartoffeln* und  
frischer Remouladensauce

Original Travemünder Pannfisch 	 21,90 
mit hausgemachter Senfsauce, dazu servieren wir leckeres 
Grillgemüse und Bratkartoffeln* aus der Pfanne

Currywurst 	 14,90 
mit selbstgemachter fruchtiger Currysauce und  
frischen Pommes

schnitzel Wiener Art	 18,90 
panierter Schweinerücken, dazu reichen wir frische Pommes  
und einen gemischten Salat mit leckerem Dressing

Schnitzel Hamburger Art 	 19,90 
klassisch mit Spiegelei, dazu reichen wir frische Pommes  
und einen gemischten Salat mit leckerem Dressing

Cheeseburger	 17,90 
mit Black Angus Patty, zerlaufenem Cheddarkäse, frischer  
Tomate, Gurke, Zwiebeln, knackigem Salat und Burgersauce,  
dazu reichen wir Pommes 

Ein warmer Genuss für die Kalte Jahreszeit

Unsere Herbst-Spezialitäten
Hausgemachte Kürbiscremesuppe 	 9,90
frisch gerösteter Hokkaido-Kürbis mit intensivem Aroma,  
verfeinert mit Ingwer und Muskat, dazu gibt es Kürbiskernöl  
und geröstete Kürbiskerne

Saftiges Dorschfilet gebraten 	 21,90 
auf feinem Rahmwirsing 	  
mit einem Hauch von Muskat verfeinert, dazu hausgemachte 
Bratkartoffeln (frisch aus der Pfanne mit Zwiebeln und Speck)

Grünkohlteller „Norddeutscher Klassiker“	  23,90 
frisch, zarter Grünkohl, schonend gegart, begleitend dazu  
saftige Kohlwurst und würziges Kassler an hausgemachten 
Bratkartoffeln, frisch aus der Pfanne mit Zwiebeln und Speck

Ofenkartoffeln
Ofenkartoffel mit Sour Creme 	 8,90
Alle Ofenkartoffeln auch mit	  
	 Hähnchen	 + 5,00	
	 Matjes 	 + 6,00 
	 Räucherlachs 	 + 7,00 
	 Gambas	 + 10,00

Kleine Gerichte
kleiner Gemischter salat	 7,40
frischer knackiger Salat mit leckerem Hausdressing

Marinierter Schafskäse	  13,90 
gebacken mit leckeren Kirschtomaten, Oliven, Peperoni, 
Knoblauch und Kräutern, dazu reichen wir Knoblauchbaguette

Garnelen im Knusperteig	 11,50 
serviert mit Salatbeilage, Sweet-Chili-Sauce und  
frischem Baguette

Calamari im Bierteig	 9,90 
gebacken, dazu reichen wir hausgemachte Knoblauchsauce 
und frisches Baguette	

Extras
Ketchup oder Mayonnaise 	 0,60

Knoblauchsauce oder Remoulade	 2,00

Sour Creme 	 2,50

Portion Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln	 5,00

Portion Reis	 3,80

Knoblauchbaguette	 4,50

Mango-Chili Chutney	 2,90

Grillgemüse	 5,50

hier geht´s zu Unseren getränken

Bowls 
Gambas-Bowl	 22,90
frisch gebratene Gambas, Reis, Möhren, Avocado, Gurke, 
Kichererbsen, Knoblauch und leckerem Hausdressing

Teriyaki-Lachs-Bowl 	 21,90 
marinierter & gebratener Lachs, Reis, Kirschtomaten,  
Edamame Bohnen, Avocado, Pak Choi mit leckerer  
Teriyakisauce und hausgemachtem Dressing

Chicken-Bowl	 19,90 
Hähnchenfilet, Reis, Kirschtomaten, Mais, rote Zwiebeln, 
Kichererbsen und Gurke mit frischem Basilikum und 
Hausdressing

* Unsere Bratkartoffeln werden traditionell mit Speck & Zwiebeln zubereitet.

Liebe Gäste, zusätzlich zu unserer Speisekarte bieten  

wir auch wöchentliche Spezialitäten an.

Speisen

All unsere Zutaten sind stets frisch zubereitet & kommen, wenn  
möglich, aus der Region, um unsere einheimischen Bauern zu  

unterstützen & unseren CO2- Abdruck zu vermindern. 
Bei all unseren Gerichten kann es zu Kreuzkombinationen kommen,  

sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie uns bitte an.
info

Tipp

Bitte geben Sie Ihre Bestellung 
am Tresen auf.

Desserts 
frische wechselnde Desserts

hausgemachte leckere Kuchen & Torten
Schokoladenküchlein  	 7,90 
mit flüssigem Kern und Früchten der Saison

Kinderkarte
Nudeln mit Tomatensauce 	 8,50
KinderSchnitzel mit frischen Pommes und Salat	 10,90

Kinderbackfisch – selbstgemacht – 	 10,90 
Backfisch mit frischen Pommes und Salat
Portion Pommes	  4,50

Pasta
Pasta aglio e olio		   
mit Knoblauch, Chili und Olivenöl
	 vegetarisch	 1 1,90	
		

Pasta mit TomatenSauce	  
Kirschtomaten und frisch geriebenem Parmesan
	 vegetarisch	 10,90

Alle Pastagerichte auch mit:	  
	 Hähnchen	 + 5,00 
	 gebratenem Lachs	 + 7,00 
	 Gambas	 + 10,00



Heiße Getränke
Kaffee im Becher	 3,50

Espresso	 2,70

Espresso doppelt	 3,90

Cappuccino	 4,30

Milchkaffee	 4,70

Latte Macchiato	 4,70

Caramel Macchiato	 4,90

Schokolade 	 4,30

Schokolade mit Sahne	 4,80

Lumumba	 7,50

Pharisäer	 7,50

Tee verschiedene Sorten	 3,90

Alle Kaffeespezialitäten wahlweise  
auch mit Hafermilch	 + 0,50

Alkoholfreie Getränke
Coca Cola 	 0,33 l	 3,90

Fanta, Sprite, Cola Zero, MezZo 	 0,33 l	 3,90

Proviant Bio Limo	 0,33 l	 4,20 
Rhabarber, Orange, Zitrone, Ingwer Zitrone

Proviant Bio Schorle	 0,33 l	 4,20 
Apfel, Kirsche-Granatapfel, Maracuja-Orange

Granini Apfel- oder Orangensaft 	 0,2 l	 3,70

Thomas Henry Tonic Water 	 0,2 l	 3,70

Thomas Henry Bitter Lemon 	 0,2 l	 3,70

Thomas Henry Ginger Ale 	 0,2 l	 3,70

Wasser laut oder leise 	 0,25 l	 3,20	
	 0,75 l	 6,90

Bier vom Fass
Flensburger edles Helles	  0,4 l	  4,90

Flensburger Dunkel 	 0,4 l	 4,90

Radler 	 0,4 l	 4,90

F laschenbiere
Paulaner Weizen 	 0,5 l	 5,70

Paulaner Weizen alkoholfrei 	 0,5 l	 5,70

Flensburger Pils 	 0,33 l	 4,20

Flensburger Pils alkoholfrei 	 0,33 l	 4,20

Flensburger Radler alkoholfrei 	 0,33 l	 4,20

Longdrinks
Aperol Spritz 	 0,2 l	 7,90

Aperol Maracuja Spritz 	 0,2 l	 7,90

Limoncello Spritz	 0,2 l	 7,90

Wildberry Lillet	 0,2 l	 8,50

Havana Cola (7 Jahre)  		  9,50

Gin Sul Tonic		  9,70

Hendrick‘s Gin Tonic		  9,70

Wodka Lemon 		  8,90

Campari mit Orangensaft		  7,20

Jack Daniel‘s Cola		  9,50

Ipanema (alkoholfrei)  	 0,2 l	 7,90

Weinkarte
WeiSSweine
Grauburgunder „von Melle“ 	 0,2 l     	 6,90	
leicht, animierend, ausgewogen

Grauburgunder „von Kiefer“ 	 0,75 l     	 19,90	
harmonischer und eleganter Grauburgunder 
vom Kaiserstuhl

Sauvignon Blanc Château Pierrail	 0,2 l     	 7,90	
besticht durch Leichtigkeit und Frische	 0,75 l 	 24,50

Riesling Peter Regnery, Mosel	 0,2 l	 7,50 
großartiger Riesling mit feiner Note	 0,75 l 	 23,90

Weinschorle	 0,2 l	 5,90

Roséweine
Grenache Rosé „von Melle“ 	 0,2 l	 6,90 
Südfrankreich  
feinfruchtig, betont trocken 	

Muskattrollinger Rosé, 	  0,2 l 	 7,50 
Häussermann, Württemberg	 0,75 l 	 23,90 
intensiver Muskatduft, außergewöhnlich	

Rotweine
Rioja Tempranillo 	 0,2 l	 7,40 
Ramon Bilbao Crianza	 0,75 l  	 22,90 
angenehm samtig mit einer dezenten Holznote 	 	

Merlot 	 0,2 l	 7,20 
Domaine de Valensac, Südfrankreich 	 0,75 l	 22,50 
sehr samtig und harmonisch 	

Primitivo „Tre Stelle“ 	 0,2 l	 7,40 
Luccarelli, Apulien	 0,75 l	  22,90 
tiefdunkle Farbe, satte Frucht, kraftvoll 

hier geht´s zu Unseren Speisen

Prosecco 
SCAVI & RAY frizzante	 Piccolo  	 6,90
	 0,75 l 	 19,80
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Spirituosen
Sambuca 	 2 cl  	 3,50	
	 4 cl  	 5,20

Ramazzotti auf Eis	 4 cl  	 5,80

Baileys auf Eis	 4 cl  	 5,80

Helbing 	 2 cl  	 3,50	
	 4 cl  	 5,20

Wodka	 2 cl  	 3,50	
	 4 cl  	 5,20

Jägermeister 	 2 cl  	 3,50	
	 4 cl  	 5,20

Obstbrand	 4 cl  	 6,20

Aquavit	 4 cl  	 6,20

Bitte geben Sie Ihre Bestellung am Tresen auf.

Getränke

Weitere besondere Spezialitäten finden Sie auf 
unserer Weinkarte.  

Wir beraten Sie hierzu auch gerne persönlich.
Tipp

Wichtig


